	Профессиональные пробы на 2025-2026 уч. год ТИПП КемГУ, место проведение г. Кемерово, бульвар Строителей, 47,  7 корпус КемГУ

	№ п/п
	Место и время*
	Наименование профпробы / мероприятия
	Краткое описание мероприятия
	Ответственное лицо, контактный телефон, 
E-mail

	1
	10 октября 2025 г.10:30

	Цветные чудеса: Химия в ярких красках
	На этой профпробе школьники познакомятся с удивительными цветными реакциями, которые демонстрируют красоту и сложность химических процессов. Они узнают, как создавать яркие растворы, наблюдать за изменением цвета и изучать законы химии на практике
	По предварительной записи на профпробы
Фасхутдинова Елизавета 
Афонина Юлия
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	2
	20 октября 2025 г. 10:00


	Профессиональные пробы 

	(квиз-шоу) Поучаствовать в конкурсах, имитирующих рабочие ситуации, решить кейсы и задачи по выбранным специальностям. 15 человек для очного посещения. Учащиеся 10-11 классов, ориентированные на сдачу ЕГЭ по химии, биологии, профильной математике
	Ассистент кафедры тппжп Карапетян М.С +7-960-908-84-50

	3
	23 октября 2025 г. 9:30

	Осветленный или неосветленный……сок?

	Различие химического состава и полезности соков осветленных и с мякотью, способы осветления соков
15 человек для очного посещения.
	Профессор кафедры технологии продуктов питания из растительного сырья, д.т.н.,
Пермякова Л.В.
8-960-914-82-65

	4
	24.10.2025 12:00 

	Мастер-класс "Секреты публичного выступления"
	Теоретические аспекты публичного выступления. Алгоритмы применяемые на практике
10 человек для очного посещения учащиеся 9-11 классов, ориентированные на сдачу ЕГЭ по профильной математике, химии, биологии, физике, информатике и ИКТ
	Профессор кафедры технологии и организации общественного питания, д.т.н.,
Куракин Михаил Сергеевич,
8-913-302-26-52, kurakin1979@mail.ru

	5
	27 октября 2025 г. 9:00

	Мир шоколадного декора
	Изучение свойств шоколада и глазури. Изготовление шоколадных фигур.10 человек для очного посещения.
	Доцент кафедры технологии продуктов питания из растительного сырья, к.т.н.
Назимова Екатерина Васильевна
8-950-578-99-81

	6
	14 ноября 2025 г.10:30

	В гости к ученым: Загляни в мир науки
	Экскурсия по научно-исследовательскому институту биотехнологии. Мастер-класс по определению обсемененности рабочих поверхностей лаборатории.
	По предварительной записи на профпробы:
Колпакова Дарья
Бородина Екатерина
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	7
	4 ноября 2025 г. 10:00


	Мастер-класс "Побудь сыроваром"
	Как приготовить сыры в домашних условиях 10 человек для очного посещения. Учащиеся 10-11 классов, ориентированные на сдачу ЕГЭ по химии, биологии, профильной математике.
	Ассистент кафедры тппжп Карапетян М.С +7-960-908-84-50

	8
	13 ноября 2025 г. 10:00

	«Тематический фестиваль и ярмарка вакансий»

	Ярмарки проводят совместно с предприятиями-партнерами, проводя знакомство с ребятами, предлагая дальнейшие места для практики и т.д. 
15 человек для очного посещения.

	

	9
	13 ноября 2025 г. 10:30

	Эфирные масла как ароматизаторы пищевых продуктов
	Учащиеся 9-11 классов, ориентированные на сдачу ЕГЭ по химии, биологии, профильной математике.  Изучение классификации эфирных масел по типу аромата (цветочный, цитрусовый и т.д.), влияние на психоэмоциональный фон человека, получение композиций эфирных масел.
15 человек для очного посещения.
	Профессор кафедры технологии продуктов питания из растительного сырья, д.т.н.,
Терещук Л.В.
+7-951-183-69-21

	10
	18.11.2025 11:00

	Мастер-класс "Экскурсия по маркировке"
	Идентификация качества продукции по маркировке.
15 человек для очного посещения
	Доцент кафедры технологии и организации общественного питания, к.т.н.,
Григорьева Роза Завдатовна,
8-960-914-62-06, roza-grigoreva@yandex.ru

	11
	12 декабря 2025 г.10:30

	Живые картины: Творчество в чашке Петри
	На этом мастер-классе школьники научатся создавать необычные рисунки из живых микроорганизмов. Они узнают, как вырастить бактериальные колонии для создания своего собственного шедевра на чашке Петри.
	По предварительной записи на профпробы
Бородина Екатерина
Чекушкина Дарья
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	12
	25.12.2025 10:00

	Мастер-класс "Физиологическая потребность человека в энергии и пищевых веществах"

	Расчет пищевой ценности рациона и энергетических затрат.
15 человек для очного посещения.
	Доцент кафедры технологии и организации общественного питания, к.т.н., 
Костина Наталья Геннадьевна,
8-909-515-64-58, oliegh.kostin@inbox.ru

	13
	24 января 2026 г. -День биотехнолога
очно: https://vk.com/bionano.kemsu
	Профориентационное мероприятие 
"День Биотехнолога"
	Небольшие мастер-классы, связанные с направлением, для ознакомления потенциальных абитуриентов с деятельностью кафедры. Бионанотехнологии.
	- ссылка для регистрации до 
- место проведение: г. Кемерово, бульвар Строителей. д.47 (очно)
- онлайн - информация будет после регистрации


	14
	24.01.2026 10:00

	Мастер-класс "Этикет за столом"

	Как сервировать стол, как вести себя за столом.
10 человек для очного посещения.
	Доцент кафедры технологии и организации общественного питания, к.т.н., 
Крапива Татьяна Валерьевна,
8-923-488-82-81, t.krapiva@mail.ru

	15
	14 февраля 2026 г.10:30

	Изменяем мир или играем с судьбой? Дискуссия о возможностях биотехнологии
	Игра «Дебаты» посвящена обсуждению этических аспектов биотехнологий: участники делятся на команды, отстаивая разные точки зрения на решения в биотехнологии. Цель игры — развить умение аргументированно выражать позицию и критически оценивать последствия научно-технического прогресса.
	По предварительной записи на профпробы:
Афонина Юлия
Бородина Екатерина
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	16
	18.02.2026 10:00
	Мастер-класс "Креативное мышление в индустрии питания"
	Методы научно-технического творчества. Модели применяемы в профессии и жизни. 15 человек для очного посещения
	Профессор кафедры технологии и организации общественного питания, д.т.н.
Маюрникова Лариса Александровна,
8-961-714-78-78, Nir30@mail.ru

	17
	6 марта 2026 г.10:30

	В гости к ученым: Загляни в мир науки
	Экскурсия по научно-исследовательскому институту биотехнологии. Мастер-класс по определению обсемененности рабочих поверхностей лаборатории.
	По предварительной записи на профпробы:
Колпакова Дарья
Бородина Екатерина
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	18
	28.03.2026 10:00

	Мастер-класс «Организация производства конфет»

	Особенности приготовления при организации производства конфет. Разбор техники темперирования шоколада, изготовления трюфелей. Получение практического навыка.
10 человек для очного посещения.
	Аспирант кафедры технологии и организации общественного питания, 
Пластун Анна Денисовна,
8-913-317-22-17, maybe.annie4u@gmail.com

	19
	10 апреля 2026 г.10:30

	Вкусные капсулы
	Демонстрация приготовления съедобных капсул при помощи сока. Приготовление своими руками и дегустация. Обсуждение.
	По предварительной записи на профпробы
Бородина Екатерина
Афонина Юлия
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	20
	25.04.2026 10:00

	. Мастер-класс «Пряничное дело»
	Изучение истории пряничного производства. Изучение видов пряников. Погружение в технологию приготовления пряников и их роспись. Особенности современных подходов в оформлении пряников.10 человек для очного посещения.
	Старший преподаватель кафедры технологии и организации общественного питания, 
Зирка Анна Юрьевна,
8-913-317-22-17, maybe.annie4u@gmail.com

	21
	6 мая 2026 г.10:00

	Сырный дует: классика и инновация в 5 минутах
	Демонстрация приготовления сыра из обычного и растительного молока с помощью лимонной кислоты. Сравнительная дегустация полученных сыров. Обсуждение преимуществ и недостатков каждого вида сыра.
	По предварительной записи на профпробы
Бородина Екатерина
Афонина Юлия
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru

	22
	23.05.2026 10:00

	Мастер-класс "Мастерство бариста"

	Демонстрация приготовления напитков на основе кофе. Получение практического навыка. 10 человек для очного посещения.
	Доцент кафедры технологии и организации общественного питания, к.т.н., 
Кокшаров Аркадий Андреевич,
8-950-263-89-61, koksharov.arkadiy@mail.ru

	23
	8 июня 2026 г.13:00

	В гости к ученым: Загляни в мир науки
	Показ фильма про биотехнологии.
Экскурсия по научно-исследовательскому институту биотехнологии. Мастер-класс по определению обсемененности рабочих поверхностей лаборатории.
	По предварительной записи на профпробы:
Колпакова Дарья
Бородина Екатерина
Сот.: 89516018385
E-mail.ru: alk_kem@kemsu.ru










